
T A K E O U T  F O O D  M E N U

トマトソースベースR O S S O

Vegetariano

ベジタリアーノ 1600

チーズベースB I A N C A

Quattro Formaggi

クアトロフォルマッジォ 1600

モッツァレラ＋グラナパダーノ
＋ゴルゴンゾーラ＋リコッタチーズ＋ハチミツ
チーズ好きにはぴったり !!4種のチーズの深みのある味わい
お好みで蜂蜜をつけてどうぞ

チーズベースB I A N C A

Salame

サラーメ 1700

スペイン産 " チョリソ "＋チェリートマト＋バジル
＋モッツァレラ＋リコッタチーズ＋グラナパダーノ
＋ペコリーノチーズ
ピリ辛サラミが癖になる！

トマトソースベースR O S S O

Marinara

マリナーラ 1100

トマトソース＋ニンニク＋オレガノ＋バジル
オーガニックオレガノとニンニクの香り豊かな
シンプルピッツァ

トマトソースベースR O S S O

Margherita D.O.C. 

マルゲリータ D.O.C 1800

トマトソース＋水牛モッツァレラ
＋グラナパダーノ＋バジル＋チェリートマト
水牛のモッツァレラ独特のクリーミーな味わい、
フレッシュトマトがアクセント

トマトソースベースR O S S O

Margherita

マルゲリータ 1200

トマトソース＋モッツァレラ＋バジル＋グラナパダーノ
トマト、バジル、モッツァレラチーズの
王道ピッツァ迷ったらまずはコレ !

トマトソースベースR O S S O

Cicinielli

シラスのチチニエッリ 1500

トマトソースベースR O S S O

Romana

ロマーナ 1400

トマトソース＋モッツァレラ＋グラナパダーノ
＋アンチョビ＋オリーブ＋オレガノ
アンチョビとオリーブが入ったピッツァロッソ。
ビールやワインとの相性も抜群

チーズベースB I A N C A

チーズベースB I A N C A

Prosciutto e Rucola

プロシュート エ ルーコラ 1700

モッツァレラ＋グラナパダーノ
＋チェリートマト＋ルッコラ＋生ハム＋黒胡椒
塩気の効いたパルマ産の生ハムを
味わうピッツァ

Weekly pizza

今週のピッツァ 1400

Monthly pizza

今月のピッツァ 1750

Seasonal

P I Z Z A

S I D E  M E N U

外はカリッ、中はモチモチピッツァイオーロが薪窯で1枚1枚焼き上げるカステッロの人気メニューナポリピッツァ！

シラス＋アンチョビ＋ニンニク＋オレガノ
＋チェリートマト＋トマトソース
たっぷりの赤羽根シラスとガーリックの風味で
お酒が進む！

トマトソース＋オレガノ＋ニンニク＋オリーブ
＋チェリートマト＋リーフサラダ＋ケーパー
＋ブラックペッパー＋EXV オリーブオイル
＋有機シチリアレモン
焼きたてピッツァにフレッシュ野菜をたっぷり乗せて、
レモンで仕上げたサラダピッツァ

French friesフレンチフライ 600

1500

サルシッチャ＋フリアリエッリ＋モッツァレラ
＋グラナパダーノ＋リコッタ＋ニンニク＋鷹の爪
サルシッチャとナポリの冬野菜 “フリアリエッリ”のピッツァ。
少しの苦味がアクセントに。

チーズベースB I A N C A

Pizza with Seasonal fruit ＆ Mascarpone

焼きリンゴとマスカルポーネの
ピッツァ マルサラ風味

1800

季節のフルーツ＋マスカルポーネ
＋リコッタチーズ＋モッツァレラ＋ハチミツ（別添え）
＊フルーツは季節により変更になります。

サルシッチャ エ フリアリエッリ
Salsiccia e Friarielli


